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Original SR 1T

Leistungstrdger mit brillanten
Schnittergebnissen

Als kompakter Leistungstréger bietet die Original SR 1T eine hohen Stundenleistung
und beste Hygieneeigenschaften. Ob angefroren oder direkt aus dem Kochkessel,
die Original SR 1T schneidet aus jeder Konsistenz den bestméglichen Wirfel
oder den schonst méglichen Streifen.

Aufs Messer kommt es an

Das Abschneidemesser ist enorm reibungsarm, denn auf
der Rickseite reibt nur soviel Klinge iber das Schneidgut,
wie es unbedingt notwendig
ist. Die lang gezogene Schnitt-
Fihrung und der besonders
harte Messerstahl parieren

Selbst Knochen oder auch
gefrorenes Schneidgut wird

Beim Schneiden festgehalten
Wenn das Schneidgut kleiner ist als der Schacht-

Hier schafft ein Schrdgschacht Abhilfe, der das

hélt. Koteletteschneiden oder Portionieren wird
dadurch Uberhaupt erst moglich.

Raffiniertes Langwellenmesser

Uberdies auch hdrteste Schldge.

hierdurch mihelos geschnitten.

querschnitt, hilft die beste Vorverdichtung nicht weiter,
denn so ist keine stabile Schneidgutlagerung maglich.

Schneidgut durch eine V-Form an zwei Seiten stabil

Kompakt im Schc

Vor dem Schneiden wir
in den Schacht befull
Schacht gedriickt unc
Nach dem Schacht
fein dosierbare Vorg
pel an das Schneid
de Weise zu eine
geformt gelingen d

In 10 Sekunc

Tore auf - Gatter J
einschieben und sck
SchnittgréBe weiter. S
es nirgends. Die einfac
dem Bediener sehr leich
zu schneiden. Das Abschr
nicht entnommen werden u
ten Gatterteile finden einer
Werkzeugmagazin.

Die genialen Gatter

Ein Gatter besteht aus bis zu drei Teilen,
gréBen zusammengesetzt sind. Somit k
sieben Messerebenen 13 verschieden
Die Gatter sind rollengelagert und da
am Schneidende sind hier besonders

Wirde man die Klinge des Wellenschliffmessers gerade
ziehen, so hdtte man ein doppelt so langes Messer.
Genau dies ist der Grund, warum bereits die halbe
Bewegung fUr besonders schon geschnittene Ergebnisse
ausreicht. Weniger Bewegung heiBt weniger Reibung
und weniger Reibung heiBt weniger Warme und
schdneres Schnittbild.




Original SR 1T im Uberblick

Ausstattung
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Zubehér

Maschinenhéhe
Maschinenldnge
Maschinenbreite
Maschinengewicht
Anschlusswert
Arbeitsleistung

Schachtldnge

Abschnittldngen
Abschnitte
Schneidtemperatur

SeriengattergréBen

Rouladenausriistung
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Haltek

Rbschneidemesser fir Knochen

ol

Messerschdrfer

Messerebenen

Abschneidmesser

Messerscheibe

Worfel, Streifen oder Scheiben kénnen in
vielfdltige SchnittgréBen geschnitten werden.
Dabei muss immer bercksichtigt werden,
dass SchneidgréBen von 5 mm? eine Stunden-
leistung von 150 kg bringen, dagegen Wirfel
mit einer GréBe von 30 mm? bis zu 1500 kg
erreichen.

Ab einer Temperatur von -3°C kann in der
Original SR 1T jede Art von Fisch geschnitten
werden. Dabei ist die Maschine auch in der
Lage, dicke Fischgrdten zu durchtrennen,
ohne dass das Schnittbild darunter leidet.
Gekochter Fisch zerfdllt wegen des schonen-
den Schneidverfahrens kaum.

Feinkostsalate sind ein groBer Wachstums-
markt mit einer noch gréBeren Vielfalt an
Produktvarianten. Ob Rindfleischsalat,
Wurstsalat oder Kartoffelsalat, mit der
Original SR 1T sind der Fantasie keine
Grenzen gesetzt. Sie kann nahezu alles
schneiden.

Technische Daten

Schacht-/Durchlaufhéhe

Schacht-/Durchlaufbreite

€ 65

16,12,24,50/ 33,

Gattermesser Wellenschliff

Gut;:ermesser Glattschliff

¥ Kdsemesser

Empfindliche Kdsesorten wie Feta oder
Mozzarella werden behutsam geschnitten,
damit die Worfel nicht zerfallen. Hartkdse-
sorten hingegen erfahren eine kraftvolle
und gleichsam reibungsarme Behandlung,
damit jeder geschnittene Wurfel garantiert
gleich aussieht.

Sowohl fir die Grillsaison als auch fir die
Festverpflequng werden besonders genau
geschnittene StickgroBen gefordert, denn die
Gar- und Bratzeiten sollen Uberall die gleichen
sein. Neben den Wurfeln und Streifen kdnnen
auch ganze Schnitzel, Steaks oder Rouladen
geschnitten werden.

Eine ganze Reihe an Sondergattern ermoég-
licht es, besondere Schneidaufgaben zu be-
wadltigen. Ob Bananen in Scheiben, Ananas

in trapezartige Sticke oder extrem harte
Tropenfrichte in kleinste Worfel, hier geht es.
Selbst Trockenfrichte kénnen mit der Original
SR 1T unter bestimmten Bedingungen
geschnitten werden.

Besonders harte Gemusesorten wie Sellerie,
Karotten oder auch rohe Kartoffeln sind eine
auBergewohnliche Herausforderung fir die
Original SR 1T. In solchen Eins@tzen wird die
Gattertechnik und die Vorschubkraft besonders
gefordert. Doch auch gekochtes GemUse, das
schnell zerfdllt, erféhrt in der Original SR 1T
die richtige, weil schonende Behandlung.
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